Potages & Entrées

Potage du jour 7,00 €
Pot-au-feu de foie gras au chou vert et a la moelle 14,80 €
Escargots en persillade (6 piéces / 12 pieces) 9,60 €/18,50 €
@ Toast aux champignons 12,50 €
Tourte aux cuisses de grenouille 12,80 €
@ Brick de Rocamadour 12,00 €

Entrées froides

Salade César 13,50 €

Salade de gésiers confits 12,00 €

Carpaccio de beeuf a I’huile d’olive 14,50 €
@ Galette de pommes de terre aux fines herbes,

saumon fumé et sauce raifort 13,50 €

Nos tartes flambées

Tarte flambée classique 9,50 €
@p Tarte flambée a I’ail et aux fines herbes 10,50 €
Tarte flambée gratinée 11,00 €
Tarte flambée aux champignons 12,00 €
Nos viandes
Filet de beeuf (+/- 200 gr.) 28,50 €
Entrecote de boeuf (+/- 200 gr.) 25,00 €
Cceeur de rumpsteak (+/- 200 gr.) 22,00 €
Escalope de veau viennoise 19,50 €

Sauce au choix : béarnaise, créme champignons, poivre vert, beurre maitre d’hotel

Accompagnement au choix : pommes de terre sautées, pommes de terre vapeur, frites ou riz
pilaf

Cocotte de confit de canard aux lentilles et pommes de terre sautées 18,50 €

Cocotte de joue de porc aux blettes et gratin de penne 17,50 €

Nos poissons

@ Dos de cabillaud, crumble aux fruits secs 20,80 €
@ Cocotte de saumon facon blanquette 18,00 €
@ Choucroute de filet de truite avec sauce au vin blanc 19,50 €
@9 Brochette de gambas a la mangue et a la coriandre 19,00 €
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Nos spécialités
Fondue de beeuf et de veau au vin rouge 24,50 €

Fondue de beeuf et de veau au bouillon 24,50 €
Nos fondues sont accompagnées de frites et salade mélée.

Raclette simple (fromage, pommes de terre et salade) 21,50 €
Raclette gourmande (fromage, pommes de terre, jambon, saucisson et salade) 27,00 €
Fondue Savoyarde 20,50 €
Fondue Savoyarde (fromage, jambon, saucisson et salade) 26,00 €
Tartiflette 17,50 €
¢, Pour un accord parfait avec les raclettes et fondues savoyardes :
<L Fendant du Valais, Rocaille AOC, Caves Orsat 4,50 € / verre
Nos pates fraiches
Lasagne Bolognaise 14,50 €
@ Fiorelli basilico, créeme de gorgonzola 14,50 €
Pates au choix : penne-rigate, spaghetti ou tagliatelle 12,50 €

Au choix : @@ napolitaine, o pesto, - all’arrabiata,‘ gorgonzola, bolognaise,
carbonara

Notre coin enfant

Lasagne Bambino 8,50 €
Assiette de jambon et pommes de terre sautées ou frites 8,50 €
Pates avec sauce au choix : penne-rigate, spaghetti ou tagliatelle 8,50 €

Au choix : @@ napolitaine,‘ pesto, - all’arrabiata,‘ gorgonzola, carbonara,
bolognaise

Nos desserts

Chariot de fromages 15,00 €
Tarte maison (pommes, poires, mirabelles, péches, quetsches,...) (selon disponibilité) 4,50 €
Salade de fruits frais 6,00 €
Moelleux au chocolat (+/- 15 minutes d’attente) 7,00 €
Creme bralée 6,00 €
Tarte flambée aux pommes 6,00 €

N’hésitez pas de demander notre carte de glace

‘ Tous les plats accompagnés de ce symbole sont des plats végétariens
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LE COIN DU SOMMELIER

La coupe labouteille

Les bulles

Crémant de Luxembourg 6,00 € 30,00 €
Champagne Drappier Carte d’Or 9,50 € 57,00 €
Les vins blancs Le verre la bouteille
Luxembourg

Auxerrois GPC, Remich Fels, Marc Kox 4,30 € 21,50 €
Pinot gris GPC, Remich Fels, Marc Kox 450 € 22,50 €
Riesling GPC, Domaine Bastian 4,90 € 24,50 €
Pinot blanc GPC, Chateau de Schengen, Domaine Thill 5,10 € 25,50 €
France

Sancerre Les Baronnes, Domaine Henri Bourgeois 37,50 €
Chablis « Cuvée Prestige », Domaine Chevalier 31,50 €
Chili

Chardonnay, Los Vascos, Lafite Rothschild 5,60 € 28,00 €

Les vins rosés

Luxembourg

Pinot noir, Wellenstein Folschette, Domaine Bastian 5,70 € 28,50 €
France

Chateau Bélingard, Comte de Bosredon 4,50 € 22,50 €

Les vins rouges

France

Chateau Bélingard, Comte de Bosredon 4,50 € 22,50 €
La Croix Bonis, Chateau Phélan-Ségur, Saint-Estephe 38,60 €
La Fleur Bayron, Listrac-Médoc 41,60 €
Vacqueyras, Domaine de Montvac 30,00 €
Crozes Hermitage, Cave de Tain, Cotes du Rhéne 6,20 € 31,00 €
Chéteau Laborde Cru bourgeois, Bordeaux 5,40 € 27,00 €
Argentine

Cabernet Sauvignon, Tierra de Luna 5,60 € 28,00 €
Italie

Montechiari Rosso 6,60 € 33,00 €
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